


IL PANETTONE 



Pasticceria dal 1953
Da l 19 53,  i l  Panet tone  s i fa  qui ,  
nello stesso territorio che lôha 
visto  na sce re.  Nel  tempo , 
lôazienda si ¯ ingrandita, 
fac endosi  conosc ere  in  a mbito  
naz ionale e inte rnaz ionale.  I l  
nos tro  Pa ne t tone ha fat to  i l  g i ro  
del  m ondo e l a  Past icc eria Ra cca  
¯ diventata unôeccellenza italiana 
riconos ciuta . La nostr a famig li a 
por ta ava nt i  una t ra di z ione 
l avora ndo  ogni  gio rno con  
lôobbiettivo di creare quella che 
negli  anni  è dive nta ta una 
ce rtezza  c ul ina ria pe r mo lt i :  

I l  Pane tt on e Racca  s i  f a  QUI



I NOSTRI INGREDIENTI 



PANETTONE CLASSICO MILANO:

Panettone classico alto stile Milanese con uva sultanina, 
cubetti di arancia e cedro naturali senza conservanti aggiunti 
lievitato naturalmente.

FORMATI DISPONIBILI:

100g ï 500g ï 750g ï 1000g ï 1500g ï 2000g ï 3000g ï 
5000g



PANETTONE MANDORLATO:

Panettone basso piemontese con uva sultanina, cubetti di 
arancia e cedro naturali senza conservanti aggiunti con 
glassa di mandorle e nocciole lievitato naturalmente.

FORMATI DISPONIBILI:

100g ï 500g ï 750g ï 1000g ï 1500g ï 2000g ï 3000g ï 
5000g



PANETTONE AL CIOCCOLATO:

Panettone basso piemontese con gocce di finissimo cioccolato 
fondente senza canditi glassato con glassa di nocciole senza 
conservanti aggiunti lievitato naturalmente.

FORMATI DISPONIBILI:
100g ï 750g ï 1000g



PANETTONE PERE E CIOCCOLATO:

Panettone basso piemontese con gocce di finissimo 
cioccolato fondente senza canditi glassato con glassa di 
nocciole senza conservanti aggiunti a lievitazione naturale.

FORMATI DISPONIBILI:
750g



PANETTONE ALBICOCCA PELLECCHIELLA DEL VESUVIO:

Panettone basso piemontese con cubetti di Albicocca  
Pellecchiella del Vesuvio naturali candite glassato alle nocciole 
senza conservanti aggiunti a lievitazione naturale.

FORMATI DISPONIBILI:
750g



PANETTONE AL MOSCATO DôASTI D.O.C.G.:

Panettone basso piemontese con uva al Moscato DôAsti D.O.C.G. glassato 
alle nocciole senza conservanti aggiunti lievitato naturalmente.
FORMATI DISPONIBILI:

750g



PANETTONE FRUTTI di BOSCO:

Panettone basso tipo piemontese con frutti di bosco non canditi glassato 
alle nocciole senza conservanti aggiunti lievitato naturalmente.
FORMATI DISPONIBILI:

750g



PANETTONE MARRONS GLACÉS:

Panettone basso non glassato con pregiati marron glacés in pezzi senza 
canditi e conservanti aggiunti lievitato naturalmente.
FORMATI DISPONIBILI:

750g



PANETTONE AL PISTACCHIO DI BRONTE :

Panettone basso tipo piemontese senza canditi ricoperto di un cremino di 
cioccolato al pistacchio e croccante granella di pistacchio. Si arricchisce 
con la nostra RACCHELLA al PISTACCHIO fatta nel nostro laboratorio con 

metodo Artigianale. 
Un Mix perfetto di morbidezza e croccantezza che lo rendono il dolce 

ideale per stupire con gusto e raffinatezza. 
FORMATI DISPONIBILI:
750g



PANDORO CLASSICO:

Pandoro con soffice impasto a lievitazione naturale con pregiato burro e 
vaniglia Bourbon senza conservanti aggiunti.
FORMATI DISPONIBILI:

500g ï 750g ï 1000g



LE COLOMBE  



LA COLOMBA CLASSICA

Pasqua è profumo di primavera e la colomba ne è il simbolo.
Con lôInconfondibile sofficit¨ ed il gusto di arancia candita, prodotta a mano 
per dagli la sua forma inconfondibile.

FORMATI DISPONIBILI:
100g ï 500g ï 750g ï 1000g ï 1500g ï 2000g



CIOCCOLATO

Colomba artigianale con gocce di cioccolato fondente.
La presenza del cioccolato dona un gusto intenso ma equilibrato rendendo 
questo dolce perfetto per le festività Pasquali.

Amatissimo dai bambini
FORMATI DISPONIBILI:

750g ï 1000g



PERE E CIOCCOLATO

Colomba artigianale con gocce di cioccolato fondente e pera candita.
La dolcezza del cioccolato fondente unita alla freschezza della pera dona a 
questa colomba un gusto avvolgente e piacevole.

FORMATI DISPONIBILI:
750g



FRUTTI DI BOSCO

La pasta di questo profumatissimo panettone, racchiude piccole e gustose 
gocce di marmellata ai frutti di bosco,
non candite.

Il dolce perfetto per le tue festività in famiglia.
Amatissimo dai bambini

FORMATI DISPONIBILI:
750g



ALBICOCCA

Colomba artigianale fatta a mano, la cui pasta racchiude piccoli e gustosi 
pezzi di Albicocca ñPellecchiellaò proveniente dalle pendici del Vesuvio.
FORMATI DISPONIBILI:

750g



MOSCATO DôASTI D.O.C.G.

Lôaroma del Moscato dôAsti DOCG viene rilasciato nellôimpasto, e durante 
la cottura e regala a questo panettone un gusto amabile non alcolico, 
voluttuoso e soffice.

FORMATI DISPONIBILI:
750g



PISTACCHIO

La nostra Colomba al Pistacchio ha un impasto morbido e fragrante, frutto di una 

lievitazione naturale e di una lavorazione prettamente artigianale

La sofficità della nostra pasta senza canditi, racchiude ed accompagna perfettamente la 

sinfonia tra salato e dolce della nostra crema al pistacchio, meravigliosamente 

sorprendente.

Prodotta a numero limitato

FORMATI DISPONIBILI:

800g (circa)



LE BUGIE 
Chiacchere, Frappe o Crostoli, le Bugie sono il dolce più 

rappresentativo del carnevale.

Sono un dolce leggero e friabile, corposo e gustoso, 

perfetto per accompagnarvi nella festività più colorata 

dellôanno.
Realizzate anche ripiene, come da ricetta tradizionale, 

friabili e gustosissime.



MARMELLATA

Bugie ripiene alla marmellata

CIOCCOLATO

Bugie ripiene con deliziosa cioccolata al Gianduia

BUGIE CLASSICHE

Bugie di Carnevale ( o Chiacchere) friabili gonfie e dorate, con burro e vino 
Moscato dôAsti D.O.C.G., spolverate ci zucchero a velo vanigliato



LE CREME SPALMABILI 

ñRACCHELLAò
DI NOSTRA PRODUZIONE



RACCHELLA FONDENTE

Lôintensit¨ e la forza del nostro fondente extra, diventa una crema 
spalmabile gustosa e di carattere

RACCHELLA ALLA NOCCIOLA

Pregiato cioccolato Belga impreziosito dalle nostre nocciola Piemonte IGP 
regalano un gusto unico

RACCHELLA AL PISTACCHIO

Con le migliori materie prime, una creazione unica ed irresistibile.
Una golosa crema di pistacchio spalmabile, realizzata senza lôutilizzo di 

conservante ne coloranti, con una base di cremoso cioccolato bianco e il 
gusto unico del pistacchio di Bronte.

Un gioiello capace di impreziosire ogni spuntino o deliziare ogni fine 
pasto.



Il Piemonte, in particolare TORINO, ̄dal 1600 la Capitale Italiana e forse Europea del 
Cioccolato.
Come per altri prodotti di grande successo, la nascita di una bontӡ̈come il cioccolato 
Gianduja si deve al caso, o meglio alla capacitd̈ei Piemontesi di fare di necessitv̈irt½ӡ.
La cittd̈i Torino fin da poco dopo la scoperta dellôAmerica si s̄pecializzata nella 
lavorazione del cioccolato di qualitӡ̈. Ma il blocco continentale, imposto da Napoleone 
nei primi anni del 1800, fece salire alle stelle il prezzo dei prodotti importati dalle Colonie 
Britanniche e quindi anche del cacao.
Fu cosi che per porre rimedio alla penuria ed allôelevato costo del cacao, i pasticceri 
Piemontesi pensarono di ñTagliareò il cioccolato con la Nocciola, pregiato prodotto 
locale disponibile in abbondanza.
Questo Mix improvvisato fu lôinizio di una delle pi½ӡapprezzate combinazioni di gusto e 
noi sappiamo lavorarlo per renderlo irresistibile.

IL CIOCCOLATO



GIANDUIOTTI
Simbolo della nostra citt¨ ñIL Gianduiotto ñ¯ da 

sempre considerato un prodotto dôeccellenza, il 
primo cioccolatino della storia impacchettato 
singolarmente, il gianduiotto è Torino.

Gianduiotto classico che fa della pasta di nocciola 
la protagonista indiscussa cremoso ed intenso.

CIOCCOLATINO TORINESE RIPIENO DI CREMA DI NOCCIOLA, RHUM, COINTREAU
Dolce tipico Piemontese, composto da un guscio croccante di cioccolato fondente che 

racchiude un morbido ripieno di Crema alla nocciola, Cointreau oppure Il grande classico al 
Rhum.

Prodotti Artigianalmente e totalmente privo di conservanti, sono ancora tra i prodotti più 
richiesti e venduti tra i la pralineria Piemontese.

NOCCIOLATO

Perfetto per regalarsi un goloso momento di 
pausa.
Il Cioccolato fondente unito alle nocciole intere 

tostate, dà vita ad un inconfondibile prelibatezza 
ñIl Nocciolatoò prodotto di eccellenza per veri 

momenti di estasi.



UOVA PASQUALI

Una dolce sorpresa.

Le nostre uova sono prodotte artigianalmente utilizzando finissimo cioccolato belga, il migliore, maestro in equilibrio. 

Mani sapienti sanno creare nel confezionamento decine di varietà differenti per accontentare tutte le esigenze. 

Questo cioccolato, celebrato a livello internazionale, offre una texture densa e unôelevata scioglievolezza.

Uova di pasqua con sorpresa!!

Å Cioccolato Fondente

La tostatura delle fave intere ne garantisce il sapore pieno, con raffinate note di sottofondo, il corpo solido del cacao 

e note fini e fruttate.

Formati disponibili: 300g- 600g- 900g- 1200g

Å Cioccolato al latte

Un cacao caratterizzato da una tonalità avvolgente e un gusto intenso, arricchito da sfumature caramellate. Questo 

cioccolato, celebrato a livello internazionale, offre una texture densa e unôelevata scioglievolezza

Formati disponibili: 300g- 600g- 900g- 1200g

CREA IL TUO UOVO DI PASQUA PERSONALIZZATO

Puoi scegliere la qualit¨ di cioccolato che preferisci, fondente, latte oppure misto, ed inserire nellôuovo la tua 

sorpresa, per rendere il vostro regalo perfetto e divertente.



LA PASTICCERIA FRESCA 
LA NOSTRA PRODUZIONE



BIGN£

Pasta choux con varie farciture:

ÅChantilly, con base ripiena di crema 

pasticcera e   soffice panna freschissima

Ånocciola

Åcaff¯

Åcioccolato

Åcrema

Åcocco

Åpistacchio

Åfunghetto al cioccolato

Åcrema al rhum

Ålimoncello

Åzabaione



PASTA SFOGLIA

ÅNuvola: di pasta sfoglia e pasta choux, ripiena con 

crema chantilly allo zabaione

ÅCannoli di sfoglia ripieno di crema pasticcera

ÅCannoli di sfoglia ripieno di crema allo zabaione

ÅDiplomatici, pan di spagna bagna leggermente 

alcolica , pasta sfoglia, farcita di crema pasticcera

CANNOLI SICILIANI

Cialda croccante ripiena di ricotta gocce di 

cioccolata e canditi tenerissimi

Il contrasto tra la croccantezza del guscio e la 

cremosit¨ӡdel ripieno īrresistibile!!!! 



BABÁ

ÅBabà classico imbevuto in pregiatissimo 

liquore al rhum

ÅBabà imbevuto in pregiatissimo liquore al 

rhum con panna

TARTELLETTA DI FRUTTA

ÅFruttini con la base di crema pasticcera e 

frutta di stagione



CROISSANT

Croissant vuoti e farciti su ordinazione 

con confettura o creme fresche farcite sul 

momento.

ÅCrema al cioccolato

ÅCrema pasticcera

ÅCrema allo zabaione

ÅCrema a pistacchio

ÅCrema alla nocciola

ÅConfettura di albicocche

ÅConfettura alla ciliegia



LA PASTICCERIA SECCA 
LA NOSTRA PRODUZIONE

Ogni giorno le nostre bontӡ̈vi aspettano per affrontare la 

giornata con la giusta carica, energia e dolcezza.



GALLARATE

Una Specialitӡ̈sapientemente interpretata dai nostri maestri pasticceri.

Dolce Morbido a base di farina di mandorle, albume, zucchero e vaniglia.

Caratteristica principale, oltre alla morbida bontӡ̈interna avvolta da una 

crosta sottile, risiede tutta nella loro imperdibile forma. Questo dolce 
infatti, ha stampato nella sua crosta le dita dellôartigiano che modella uno 

ad uno queste fantastiche ed inimitabili bontӡ̈.

PETIT FOUR

Il Petit Four̄un dolcetto di pasta di mandorla, fuori appena friabile, 

dentro con un cruore morbido che si scioglie in bocca arricchito con una 

gelatina alla fragola.

Uno tira lôaltro!

AMARETTO TRADIZIONALE

Dolcetto di origine Piemontese, di forma semisferica a base di mandorla 

amara (armellina) albume e zucchero, grande classico della pasticceria 

Italiana.



FAVE

Amaretti accoppiati con crema di cioccolato profumato al Ruhm

MERINGHE

Dolce a base di albume e zucchero, la meringa Italina viene cotta con un 
lungo passaggio in forno e puoӡ essere gustata in purezza come dolcetto 

da sgranocchiare oppure usata come decorazione.

La sua caratteristica q̄uella di essere estremamente leggera e friabile

ÅLa nostra produzione:

ÅMeringa grande
ÅSpumiglia 

Meringa di piccola dimensione

BRUTTI E BUONI

IBrut e Bunvengono preparati con nocciole della variet¨ Tonda Gentile 
Trilobata I.G.P del Piemonte , lo zucchero, lôalbume e della vanillina.

ANICINI

Biscotti allôintenso sapore di anice.

Si tratta di una ricetta antica ma molto apprezzata, la loro 

friabilitӡ̈li rende particolarmente adatti allôinzuppo sia di 

bevande calde come t̄o latte, sia intinti in un vino 
liquoroso.



MELIGA

Biscotto della tradizione piemontese a basa di Burro, Farina di Mais e Frumento.

Una specialitӡ̈da gustare a colazione, ma anche come dopo cena 

accompagnato da un buon bicchiere di Barolo, in cui intingere questo delizioso 

frollino dal gusto unico.
La nostra produzione:

ÅMeliga tonda

ÅMeligoni

ÅMeliga a U al Cioccolato

Immersi in parte da un velo di cioccolato fondente
ÅMeliga lunga al Cioccolato

Immersi in parte da un velo di cioccolato fondente

BACI DI DAMA

I Baci di Dama sono biscotti della tradizione pasticcera Piemontese.

Due friabili cupolette di biscotto a base di nocciole, unite da uno strato 

di cioccolato fondente al profumo di Ruhm, ricordano due labbra che si 

uniscono in un ñBacioò e da qui deriva il loro nome: Baci di Dama! 
Impossibile resistervi.La nostra produzione:

ÅBaci di Dama Bianchi

ÅBaci di Dama Neri



BACI DI ALASSIO

Connubio avvolgente creato da un cuore morbido di cioccolato fondente e la 

fragranza delle nocciole Piemonte, squisita combinazione di ingredienti che si 

fondono armoniosamente in unôesplosione di sapori.

SAVOIARDI

Biscotto leggero dalla consistenza spumosa racchiusa da una crosticina 

zuccherata.

Famosissimo per il loro utilizzo come base per il tiramis½ӡ, o come merenda in 

ogni momento della giornata. 
Biscotto incredibilmente versatile, semplice ma completo

YO-YO

Due Biscotti di frolla croccante, uniti da una farcitura di crema al cioccolato 

fondente al profumo di Ruhm

MORETTI

Due Biscotti di frolla croccante, uniti da una farcitura di crema al cioccolato 

fondente al profumo di Ruhm, ricoperti di cioccolato fondente



NOVARA

La semplicitӡ̈degli ingredienti, la totale assenza di lattosio (spesso cause di 

intolleranze), il basso tenore digrassi rendono il biscotto ñNovaraò un alimento 

ideale per tutti. 

Altamente digeribile sono ottimi a colazione, come snack per merende e 
intermezzi gustosi e piacevoli

La nostra produzione:

ÅNovara Piccolo

ÅNovara Grande

ÅNovara con aggiunta di granella di zucchero Piccolo
ÅNovara con aggiunta di granella di zucchero Grande

FROLLA MISTA

Biscotti di finissima pasta frolla Classica al burro, arricchita con nocciole, cocco 
oppure con granella di zucchero e confettura di albicocca

OCCHI DI BUE

Due friabili biscotti di finissima frolla con un buco nel centro, accoppiati con 
confettura di ciliegia



CANESTRELLI

I Canestrelli sono biscotti con lôinconfondibile forma a fiore bucati al centro, 

dal sapore inimitabile perch®Ӣpreparati utilizzando solo ingredienti semplici 

come burro fresco latte e vaniglia.

Un biscotto friabile ma al tempo stesso corposo.
La nostra produzione:

ÅCanestrello farciti con confettura di albicocca

ÅCanestrelli farciti di crema gianduia

ÅCanestrelli ricoperti al cioccolato fondente

NOCI BIANCHE

Biscotti di finissima pasta frolla Classica al burro, farcita con crema al 

cioccolato al profumo di Ruhm

NOCI GIALLE AL CIOCCOLATO

Biscotti di finissima pasta frolla Classica al burro, farcita con crema al 
cioccolato al profumo di Ruhm, immerso in parte nel cioccolato fondente



PASTA SFOGLIA

Deliziosi dolcetti croccanti di Pasta Sfoglia caramellata ideali a colazione, come 

snack per merende e intermezzi gustosi e piacevoli.

La nostra produzione:
ÅSfoglia mista

ÅVentagli

ÅStrudel mignon

Deliziosi dolcetti croccanti con un guscio di Pasta Sfoglia caramellata, che racchiude 

una gustosissima confettura di albicocche.

TORCETTI LANZO

Gli originali Torcetti di Lanzo, sono un biscotto di crpccantea forma di goccia.

Prima di essere infornati i torcetti vengono ricoperti con zucchero semolato, 
caramellando in cottura donauna piacevole croccantezza!!!

Un prodotto della tradizione dolciaria Piemontese, dal sapore unico e inconfondibile

TORCETTI BIELLESI

I Torcetti Biellesi sono deliziosi biscotti friabili al burro con impasto lievitato. Questa 
lavorazione dona loro una consistenza leggera e ariosa.

Prima di essere infornati vengono ricoperti con zucchero di canna.



PASTICCERIA SALATA

Ogni giorno squisite emozioni che vogliamo condividere con voi



La nostra produzione di Pasticceria salata, caratterizzata da diverse specialità:

SALATINI SFOGLIATI farciti con:

ī Pizzette classiche con oliva o con wurstel

ī Salatino con wurstel

ī Peperone e acciuga
ī Spinaci e formaggio

ī Carciofini e tonno

ī Prosciutto

ī Salatino ripieno di formaggio



PANINI SEMIDOLCIcon lievito madre di nostra 

produzione, fragrante ed estremamente soffice farciti con:

ī Farcito con prosciutto crudo o cotto

ī Salame

ī Capricciosa
ī Insalata Russa

ī Cioccolato Gianduia



PIZZETTE GRANDI SFOGLIATE

ī Margherita

ī Acciuga e olive

ī Prosciutto

ī Prosciutto e funghi
ī Salamino piccante

ī Carciofini



CROISSANT SALATOMolto croccante e leggero farcito con:

ī Farcito con prosciutto crudo o cotto

ī Salame

ī Capricciosa

ī Insalata Russa
ī Tonno e carciofini

VOL AU VENTdi pasta sfoglia

La pasticceria si reinventa anche salata, il tuo aperitivo 

ora ha un gusto diverso.

Con tutta la qualit¨ inimitabile dei nostri prodotti



PRODOTTI DA FORNO 
LA NOSTRA PRODUZϥONE



PETIT FOUR

Deliziosa torta con copertura di Pasta di Mandorle dorata e con un 

cuore di soffice pan di spagna e marmellata allôalbicocca.

Formato disponibile : 350g- 1200g ca.

VIENNESI

Deliziosa torta con copertura di pasta di mandorle dorata e con un 

cuore di soffice pan di spagna, cioccolato e confettura di pesche.

Formato disponibile : 350g- 1200g ca.

TORTA DI NOCCIOLA

Se non hai mai assaggiato questo dolce devi subito correre ai ripari: 

la torta alle nocciole è una specialità Piemontese dove questo frutto 

secco è venerato e consacrato. Senza alcun conservante e aromi 

viene prodotto con pochi ingredienti, una consistenza asciutta e 
friabile e la inconfondibile fragranza del prodotto principale la ñLa 

Nocciola Piemonteò trilobate.

Gli accompagnamenti più riusciti per questo dolce sono, lo 

zabaione caldo, panna o del gelato nelle giornate estive, invece per 

quanto riguarda i vini il Moscato e il Passito in modo da renderlo più 
gradevole.

Formato disponibile : 300g ca.


